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homas Weinberger hat einen be- |
sonderen Beruf: Er unterrichtet §
an der Minchner Barschule, die §
sich auf die hochwertige Ausbil- §
dung von Barkeepern speziall- i
siert hat. Hier lernen Interessier-
te seit 2003 alles, was fir den :
Beruf eines Barkeepers wichtig |
ist: Was gibt es in der taglichen
: wartet die Schule mit zahlreichen
i Berufskontakten auf, die bis hin |
! zu internationalen Traumjobs auf
i Wreuzfahrtschiffen reichen, E
Dennoch gilt: Ohne FleiR kein
i Preis. Pro Prifung fallen Im :
i Schnitt 25-30% aller Lehringe !
durch - und das trotz der relativ
hohen Kosten, die von einigen |
hundert € fir Schnupperkurse
bis zu Gber 3.000 € fir die Aus- |
IHK-Barmeister
i reichen. Die Ausbildung besteht :
: nicht allein aus der Zubereitung :
von Drinks. Vielmehr missen §
Rezepte, Geschafis- und Sicher- |
heftsregeln erlemt werden. Fur
Weinberger, der diverse Aus- |
gewonnen hat, lautet die erste |
Regel allerdings: .Ein guter Bar- §
keeper steht nicht selbst im Mit- §
i telpunkt, sondern sorgt durch §
Servicequalitat  dafir, §
| dass sich alles um die Gaste und ;
i Getranke dreht.” i

Arbeit, geschéftlich und rechtlich
Zu wissen? Wie unterhalte ich
meine Gaste?

Gegrindet wurde die staatlich

anerkannte Schule von Matthias

Knorr und seiner Frau Anna,
die beide zahlreiche Auszeich-

nungen In Bartending-Wettbe- |
werben gewannen. Jahrlich ab-
solvieren (ber 500 Lehrlinge i
aus dem gesamten deutsch- |

sprachigen Raum Seminare in

der Schule im Mdnchner Osten.

Der Kurs .Classic Bartending”

zum Beispiel umfasst Grundla-
gen und detailliertes Fachwissen |
aus den Bereichen Waren- und |
Interessierte,
bevorzugen,
kénnen sich Im Seminar Flair
Bartending” die Kunst aneignen,
Cocktails mit spektakuldren Show- |

Getrankekunde.
die Rasanteres

einlagen zuzubereiten oder Im

Kurs ,Bar Magic" erfahren, wie |
man seine Gaste sprichwdrtlich

verzaubert. Nach der Ausbildung

! bildung  zum

zeichnungen als

ideale

mnaé’%f’m’f :

Gute Cocktalls giot
Hier verrat Thomas
personliches Lied!

UND GERUHRT

Dos Teom der Barschule Miinchen: [vln.r): T
zusammen mift dem Grinderpoar Anna u

Lol

ey L

00

gasEaERE

en.
es nakanntlich u rausend

Weinberger sein J'
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2l Gin
2¢l Bols Green Tea
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i{:nmen auf Eis shaken und
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acl Rivella Green 1ed
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