BAYERN

DER AMTIERENDE DEUTSCHE COCKTAIL-
MEISTER HOLT SICH AUCH DEN TITEL
BAYERISCHER LANDESCOCKTAILMEISTER 2010

Mehr als 20 Barmaids
und Barkeeper wetteifer-
ten am 17. Januar im Ma-
ritim Hotel Miinchen bei
der Bayerischen Landes-
meisterschaft um einen
der drei begehrten Start-
plitze zur Deutschen
Cocktail-Meisterschaft
2010 am 26. Juli in Kéln.
Zum ersten Mal wurde

Die Moderatoren Alexander Kreft

und Anna Knorr i : .
die Kategorie ,,Open® ge-
&

mixt, und der Kreativitit waren hierbei keine Grenzen gesetzt.
Sieger wurde Thomas Magg aus Pfronten mit seinem Drink
»Tom Tom®. Der amtierende Deutsche Cocktailmeister, der
Deutschland in diesem Jahr bei der Cocktail-Weltmeisterschaft
der IBA in Singapur vertreten wird, ist damit also nun auch
Landesmeister der Sektion Bayern. Den zweiten Platz belegte
Igor Pusnik, auf den dritten Platz kam Thomas Weinberger. Der
»Technical Award* fiir die beste Arbeitsbewertung ging an Mat-
thias Knorr von der Barschule Miinchen.

Die Taste-Jury, die sich aus Peter Miiller (Osterreichischer Vi-
zemeister 2009), Mike Schmitt (Diplom-Sommelier aus Oster-
reich), Thomas Bley (2. Vorsitzender Sektion Hessen), Erich Bau-
ernfeind (Barchef Biihlerhéhe) und anderen zusammensetzte,
hatte viel zu verkosten und bekam die unterschiedlichsten Ein-
driicke der Kategorie ,Open* prisentiert. Moderiert wurde die
Veranstaltung von dem ,DreamTeam* Anna Knorr (Barschule
Miinchen) und Alexander Kreft (1. Vorsitzender und Jugend-
referent DBU Sektion Baden-Wiirttemberg). Das Rahmenpro-
gramm bestritt das Team der Barschule Miinchen mit tollen
Flairshow-Einlagen.

Zudem fand im Rahmen der Landesmeisterschaft auch wieder

Die Sieger des Lady‘s Cup und des Gorbatschow Platinum Cup

— DEUTSCHE BARKEEPER-UNION: NEWS L]
|

Die Sieger der Landesmeisterschaft

der Gorbatschow Platinum Cup statt. Auch hier waren zahl-
reiche Rezepte eingegangen. Das Motto im diesem Jahr: Cui-
sine Style. Der Gewinner fihrt mit Begleitung in die Sektkel-
lerei Henkell nach Wiesbaden und besucht unter anderem das
Schloss Johannisberg im Rheingau. Dieser hochwertige Preis
ging an Matthias Knorr von der Barschule Miinchen, der sich
mit seinem Drink ,Gin Tea St_\'le“ zum Sieg mixte. Zweiter wur-
de Georgios Michaelidis, Dritter Mehmet Berekeroglu.
Die Sektion Bayern hatte auBerdem noch zu einem ,,Lady’s Cup®
eingeladen. Hierfiir musste aus dem Warenpool vor Ort ein Fan-
cy Drink kreiert werden. Siegerin wurde Daniela Hartwich aus
dem Maritim Hotel Miinchen. Der zweite Platz ging nach Berlin
an Melanie Henjes, den dritten Platz belegte Dagmar Trisolino.
Bei dieser Veranstaltung wurde klar, dass der neue Sektionsvor-
stand unter Leitung von Walter F. Kaufmann und Bekim Sylej-
mani dabei ist, neue Wege zu beschreiten und neue Akzente in
der Sektion Bayern zu setzen.
Der Dank des Sektionsvorstands ging besonders an alle teilneh-
menden Sponsoren und das gesamte Arbeitsteam, das durch
seine Arbeit in der Vorbereitung, im Wettbewerbsablauf sowie in
der Technik- und Tastejury einen wichtigen Anteil am erfolgrei-
chen Meisterschaftsverlauf hatte.

Andrea Pirwitz

BERLIN-BRANDENBURG

EIN BESUCH IN DER CASA BACARDI

Natiirlich die Casa
in Berlin! Bei eisiger
Kilte im verschnei-

ten Berlin begaben

wir uns

Anfang

Januar zum Jah-

resauftakt auf die

Spuren des Bacardi

Blick in die Casa Bacardi
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